         Pravilnik – ocenjivanje vina

1. Vino može da prijavi svaki proizvođač vina koji proizvede više od 100 litara vina, belog, roze ili crvenog od grožđa iz sopstvenog vinograda ili od grožđa iz otkupa, sto mora biti jasno navedeno.

2. Proizvođač može biti sa teritorije Srbije ,Hrvatske ili BiH, što mora biti navedeno u prijavi. Prijave bez ovog podatka neće biti uzete u obzir.

3. Za ocenjivanje vina se plaća kotizacija od 2000 dinara ili10 litara vina. 

4. Za ocenjivanje se šalju po dve boce prijavljenog vina.

5. Svaki prizvođač može da prijavi više vina i za svako plaća kotizaciju.(litara vina/dinara)

6. Vina moraju biti flaširana u staklene boce sa pampurom i sa etiketom(može i nalepljeni beli list) na kojoj su navedeni osnovni parametri: godina berbe, % alkohola(nije obavezno), sorta i naziv proizvođača.

7. Za svako prijavljeno vino mora da se čitko i potpuno popuni prijavni list 

8. Svaki proizvođač mora da dostavi popunjenu prijavu za ocenjivanje vina u koju će upisati podatke o svojoj proizvodnji i vinima koja je prijavio za ocenjivanje

9. Priložiti dokaz u uplaćenoj kotizaciji za ocenjivanje vina

10. Svaki proizvođač će dobiti u kratkoj pismenoj formi obrazloženje u slučaju da mu vino bude diskvalifikovano.

11. Diskvalifikovana vina neće biti javno proglašena.

12. Vina će ocenjivati stručna komisija od  više članova

13. Komisiju čine- članovi: i predsednik komisije: nadzorni organ: Đurđa Katić 
14. Vino će biti ocenjivano na «blind tasting»

15. Svaki uzorak će biti umotan u neprovidnu foliju i označen rednim brojem.

16. Vina će biti servirana komisiji redom koji unapred odredi nadzorni organ.

17. Vina će servirati edukovana osoba-konobar/somelije.

18. Uvid, koji uzorak odgovara kojem broju znaće samo i jedino nadzorni organ i neće otkrivati do proglašenja pobednika.

19. Članovi komisije imaju pravo da se konsultuju oko spornih ocena vina, a na zahtev predsednika komisije i uz odobrenje nadzornog organa.

20. Vina će biti ocenjivana iz istih čaša za sve uzorke.

21. Temperatura ocenjivanja belih i roze vina je 11(C, a crvenih 16(C.

22. Komisija će popunjavati ocenjivačke listiće  određene ovim pravilnikom.

23. Za svaki uzorak se upisuje redni broj, ocena , komentar i predaju PREDSEDNIKU KOMISIJE koji ih čuva do kraja ocenjivanja kada ih predaje NADZORNOM ORGANU.

24. Nakon završenog ocenjivanja, nadzorni organ uz dva svedoka će sabrati rezultate i organizatoru predati listu vina sa ocenama. 

25. Organizator nema pravo širenja ove informacije sve do zvaničnog proglašenja rezultata.

26. Vina će se ocenjivati u sledećim kategorijama: 

-   bela vina

-  roze vina

-  crvena vina

-ukupno najbolje ocenjeno vino-apsolutni šampion 

27. Sva vina koja prođu osnovnu ocenu dobiće zahvalnicu za učešće.
28. Diskvalifiovana vina neće dobiti zahvalnicu 
29. Tri najbolje ocenjena vina iz svake kategorije dobijaju «pehar» i zahvalnicu

30. Najbolje ocenjeno vino plaketu – Apsolutni šampion

31. Vina će biti ocenjivana na dan održavanja manifestacije, 11.2.2012

32. Prijavljeni uzorci moraju biti isporučeni na adresu:Muzej ratnog vazduhoplovstva Surčin dana 06.02.2012.o čemu će učesnici pismeno biti obavešteni

33. Naknadno doneseni uzorci NEĆE BITI OCENJENI.

34. Ukupan broj vina ne sme preći 50 u svim kategorijama.

